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Annotatsiya. Ushbu tadgigotda shirin makkajohori poyasidan foydalanib, alternativ
gandli mahsulotlar olish texnologiyasini ishlab chigish va ularning oziq-ovqat xavfsizligini
ta’'minlash usullari o ‘rganildi. Tadgiqot jarayonida xomashyodan sharbat ajratib olish, uni
tozalash va konsentratsiyalash bosqichlari optimallashtirildi. Natijalar shuni ko ‘rsatdiki,
to‘gri tanlangan texnologik rejimlar va gigiyenik sharoitlar yakuniy mahsulotning
mikrobiologik bargarorligini oshirishda asosiy omil hisoblanadi.

Kalit so‘zlar: shirin makkajohori poyasi, alternativ gandli mahsulotlar, ozig-ovgat
xavfsizligi, texnologiya, mikrobiologik bargarorlik, kontaminatsiya.

AHHOTANUA: B 0annoti pabome ucciedo8ana mexHoi02us noayYeHUs aibmepHAmMuUGHbIX
caxapocooepacamux npooyKmos u3z cmebnell Cla0KoU KyKypy3bl, d MAKx#ce Memoobvl
obecnevyeHus ux nuw;eeoﬁ bezonacnocmu. B npoyecce ucce006anuUs Oviau ONnNMmMuMuU3upoe6aHvl
amanvl SKCmMpaxKyuu coka, e2o O4ucCmKu U KOHYeHmpupoearusl. Pe3y/zbmambl nokaswlearom,
ymo 6bl60p onmumMaibHblX MEXHOJIOCUUECKUX PEeINCUMOE U cooOnooeHue 2ucueHUYeCcKux
yCJZOGMIZ A6IAIOMCA KlrouyeebiMUu gbaKmopaMu noevluteruA MquO@MOJZOZuUéCKOlZ
CcmabuIbHOCMU KOHEYHO20 npodykma.

KiioueBble ciaoBa: cmebOau cnaoxkou KyKypy3vl, aIbMepPpHAMUBHbIE CAXAPUCTblE
npodykmbz, nuweea 6630naCHOCI’)1b, MEXHOJIOCUA, Mqu06u0Jl02ull€CKaﬂ Cma6u.fleOCI’l’lb,
KOHmMamuHayu-l.

Abstract: This study investigates the development of technology for obtaining alternative
sugar products from sweet corn stalks and methods for ensuring their food safety. During the
research, the processes of juice extraction, purification, and concentration were o ptimized.
The results indicate that correctly selected technological regimes and strict hygienic
conditions are the primary factors in increasing the microbiological stability of the final
product.

Keywords: sweet corn stalks, alternative sugar products, food safety, technology,
microbiological stability, contamination.

Bugungi kundaozig-ovqatsanoatidaan’anaviy qand lavlagi yoki shakarqamishga mugqobil
bo‘lgan, yuqorisifatli va tabiiy shakar manbalariniizlash strategik ahamiyatkasb etadi. Shirin
makkajohori poyasi tarkibidagi saxarozaning yugori konsentratsiyasi uni gqand sanoati uchun
xomashyo bazasi sifatida garash imkonini beradi. Tadgiqotning bosh magsadi — makkajohori
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poyasidan samarali usullar bilan sharbat olish va uni xavfsiz gandli mahsulotga
aylantirishning optimal rejimini ishlab chiqishdir. Ishlab chigarish texnologiyasida
mikrobiologik ifloslanishning oldini olish va mahsulot sifatini saqglash ustuvor vazifa
hisoblanadi.Tadqigotimiz shuni tasdiqladiki, ekstraksiya jarayonida pH muhitini nazorat
gilish hamda past bosimli konsentratsiyalash usullarini tatbiq etish mahsulotning fiziologik
va kimyoviy xususiyatlarini saqlab qolishga xizmat giladi. Quyidagi jadvalda tadqiqot
davomida tahlil gilingan texnologik usullarning mahsulot sifatiga ta’siri keltirilgan:

1-jadval Makkajohori poyasidan olinadigan mahsulotlar sifatining texnologik
usullarga bog°‘liqligi

Ekstraksiya Mikrobiologik Saglash
Texnologik yondashuv o y i ) J . _q
Xususiyati himoya darajasi davri
Mexanik sigish Oddiy O‘rtacha Qisga
Membranali filtrlash Selektiv Yugqori O‘rtacha
Vakuumli-termik Kompleks Maksimal Uzun
konsentratsiyalash

Jadvaldan kelib chigib, vakuumli-termik usulda qayta ishlash mikrobiologik turg‘unlikni
ta’minlashda eng yuqori samaradorlikka ega ekanligini ta’kidlash lozim. Shuningdek,
qadoqlashjarayonidaaseptik sharoitlarni ta’minlash kontaminatsiya xavfinise zilarli darajada
pasaytiradi.

Olib borilgan tadqiqot shuni ko‘rsatadiki, shirin makkajohori poyasi — alternativ gandli
mahsulotlar olish uchun iqtisodiy jihatdan samarali xomashyo manbai hisoblanadi. Taklif
etilayotgan vakuumli konsentratsiyalash texnologiyasi mahsulotning mikrobiologik
xavfsizligini kafolatlaydi. Kelgusidagi ilmiy-amaliy ishlar ushbu texnologiyani sanoat
miqyosida sinovdan o‘tkazish va ishlab chiqarish tannarxini optimallashtirishga qaratilishi
lozim.
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